
Patrice Martel et son équipe vous proposent… 
    

 
 
 

 

 

 
En entrée… 
 

 
 
 

La salade verte       Fr.7.50 
 
 
La salade mêlée      Fr.12.- 
 
 
La salade de chèvre chaud aux noix     Fr.18.- Fr.24.- 
 
 
La salade de sot l’y laisse façon Thai  Fr.19.- Fr.27.- 
 
 
Le carpaccio de thon rouge au basilic  Fr.21.- Fr.31.- 
 
 
Le foie gras de canard cuit au torchon  Fr.26.- 
 
 
Les escargots au beurre maison Six Fr.14.      Douze Fr.22.- 
 
 
La soupe de poisson de roche, rouille et croutons  Fr.17.- 
 
 
 

 
 



 
 
Des mers et rivières… 
 

 

 
Le risotto crémeux aux gambas poêlées    Fr.39.- 

 
Le filet de dos de Cabillaud à la normande   Fr.42.- 
 
 

La Bouillabaisse à ma façon      Fr.49.- 
 
 
 
 

Des fermes et boucheries… 
 
 

La tête et langue de veau sauce gribiche    Fr.32.- 
 
 
Le vitello tonato  
(fine tranche de veau froid et crème de thon)   Fr.39.- 
 
 
Le tartare de Bœuf, Pommes frites et toast   Fr.35.- 
(spécialité de la maison) 
 
 
Le filet de canette de Challans au citron vert   Fr.39.- 
 
 
L’entrecôte de bœuf, beurre aux herbes    Fr.43.- 

 
Nos plats sont accompagnés de légumes et 
pommes allumettes, pommes nature ou riz. 
 

Provenance des viandes : 
(Bœuf, Veau) CH (volaille) FR. 

 



Menu fraîcheur 
 

 

 
 

Le foie gras de canard cuit au torchon 
 

Ou 
 

Le carpaccio de thon rouge au basilic 
 

******  
 

 Le sorbet de pamplemousse rose au campari  
 

******  
 

Le tartare de bœuf, pommes frites et toast 
 

Ou 
 

Le filet de poisson du marché au beurre blanc citronné 
 

******  
 

Le plateau de fromages 
 

Ou 
 

La douceur à la carte 
 

Prix Fr.76.- 
 

 

Minimum 2 personnes 
servi le midi jusqu’à 13h et le soir jusqu’à 21h 

 
 

 
 

 



Pour finir en douceur… 
 

 

Le plateau de fromages   Fr.15  Fr.21.- 
 

La crème brûlée vanillée et flambée    Fr.14.- 
 

Les fraises ou framboises du Valais nature  Fr.10.- 
Avec glace supp.       Fr.3.50 
Avec crème chantilly  supp.     Fr.1.50 

 
Le nougat de Montélimar glacé et 
sa liqueur         Fr.15.- 

 
L’Irish Coffee         Fr.15.- 

 
Le café glacé et liqueur de moka    Fr.15.- 
 
La coupe Danemark au vrai chocolat noir  Fr.13.- 
 
L’Affogato al caffé (1 boule vanille et 1 expresso) Fr.7.50 

 
 

Nos sorbets et glaces 
 

Vanille, mocca, chocolat, pomme, poire, abricot, citron, 
Grapefruits 

                   la boule Fr.3.50 

 Arrosés… 
 

Williams, Abricot, Normand, Colonel, Général, choco-baileys
           
          Fr.15.- 

Avec un thé ou un bon café… 
 
Williamine, Abricotine, Grappa, Marc, Pomme, Lie, 
Gentiane, Mirabelle, Coing, Genièvre, Calvados,  
Framboise, Vieille prune, Cognac, Armagnac, Rhum  
Génépi …. 
Limoncello, Baileys, Amaretto, Ramazzotti, Appenzeller, 
Cointreau, Chartreuse, Marie brizard, Jägermeister….  


